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Efbestecke/Set of cutlery

8 L1 Loffel
E CKD Spoon
§ é_}—ﬂﬂi} L2 Gabel mit Heft
& Fork with hilt
J
® = L3 Gabel mit 4 Zinken
LID Fork with four prongs
S LS Messer
5 S e—) Knife
L6 Dessertloffel
O<D Dessert spoon
% L7 Bouillonloffel grol3
Bouillon spoon, large
= L& Dessertgabel
Dessert fork
L9 Dessertgabel mit Heft
= > Dessert fork with hilt
3 | e—) L 10 Dessertmesser
B Dessert knife
3 < Tm—> L 59/60  Fischbesteck mit Heft
3 E—a— Fish eaters with hilts
K
© < TT—— L 61/62 Fischbesteck mit Stiel
é (Set of) Fish fork and knife with
Z E="— shafts
v
Q =E=—) L 59/62 Fischbesteck mit Stiel und Heft
D (Set of) Fish fork and knife with
<7 shafts and hilts
= L 100 Melonengabel
Melon fork
% L 104  Gourmetloffel
Gourmet spoon
% L 105 Y oghurtloffel
Yoghurt spoon
C\/_<D L12 Kaffeeloffel
Coffee spoon
G@ L1l Bouillonloffel
Bouillon spoon (table spoon)
C\/<D L 34 Kompottloffel
Fruit spoon
C/\—Q L 32 Eisloffel
Ice cream spoon/Sherbet spoon
L 131 Grapefruitloffel
3 D) Grapefruit spoon
i L 99 Kuchengabel. fiir rechte Hand
§ == Cake fork. for right hand
(S
N L 98 Austerngabel
B € — Oyster fork
]
! = L 48 Sandw@chgabel
% Sandwich fork
M L 49 Sandwichmesser
— Sandwich knife
= L 47 Obstgabel
Fruit fork
L 45 Obstgabel mit Heft
=0 Fruit fork with hilt
R L 13 Schneckenzangen
&> Escargot tongs
ﬁ .
= L1 Schneckengabeln

Escargot forks




Potato spoon

. Silber Facon-Preis Betrag
Stiick Gramm €
(e W—D L118/119 Krebsenbesteck
=—qr— Crayfish set
N C— L 97 Buttermesser mit Stiel
8 Butter knife with shaft
§|§ | — L 5l Buttermesser mit Heft/Silberklinge
“§ Butter knife with silver blade
E .
oy L1l Babyloftel
é Cf\;/\j Baby spoon
|
o D — L 113 Breischieber
:;f Pap pusher
> L 101 Kaviarmesser mit Perlmuttklinge
Caviar knife with perlmutt hilt
CO— L 110 Limonadeloftel
Lemonade spoon
S L 14 Moccaloftel
§ Mocca spoon
|
v
S L 69 SpargeleBzange
§ F@ Asparagus tongs
3 .
£ L 31 Eierloftel
3 = Egg spoon
B
~ .
C] 5 — L 96 Hummerpicker
. Lobster picker
Q
§ — L 103 Buttermesser mit Stiel
Butter knife with shaft
3 > L 30 Moccaloffel
?g Mocca spoon
b
L L114 Breischieber
s S
S3 Pap pusher
Vorleger-Bestecke/Server cutlery
3 L 16 Suppenschopfer
N % L 17 groBer Kessel
L3 Serving ladle
5
53 L 115  Bowlenschopfer
§§ Punch ladle
a9
L 20 Gemiiseloffel
Vegetable server
.§ % L 24 Bratengabel
o Carving fork
E L2l Kartoffellsffel
%0 Potato server
N
3
o BE—D
© L 80 Salatbesteck
J% C/\<—> Salad servers
6]
L 18 Suppenschopfer klein
Soup ladle (small)
N % L23 Gemiiseloffel klein
2 Vegetable server (small)
|
S =) L 25 Bratengabel klein
5’} Carving fork (small)
3
S L 26 Bratengabel mit Heft
S == Carving fork with hilt
g L 116 Kartoffellsffel klein
~
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L 81 Salatbesteck
< ‘/\ — Salad servers
@UD::) L 84 Salatbesteck mit Heft/Horn
Salad servers with hilt/horn
o=
L 27 Sauceloffel
Gravy spoon
L 28 Sauceloffel mit Ausgul3
Gravy ladle with lip
g%——’\/) L 55/58 Fischvorleger mit Stiel
upd Heft _
@ﬂﬂ:} Fisch server with shaft
and hilts
'\//\,,/:’\/J L 57/58 Fischvorleger mit Stiel
@@ Fish server with shaft
S
= @m L 55/56 Fischvorleger mit Heft
Fish server with hilt
: =
S
<
8 L 63 Fischschaufel mit Stiel
| Fish slice with shaft
N L 64 Fischschaufel mit Heft
Fish slice with hilt
L 66 Tortenschaufel mit Stiel
Cake server with shaft
L 65 Tortenschaufel mit Heft
C}‘m Cake slice with hilt
L 36 Eisvorleger
Ice cream server
G<) L 37 Kompottvorleger
Fruit server
L 19 Milchschopfer
Milk ladle
L 72 Spargelheber
Asparagus server
L73 Pastetenheber
Pie slice
L 85 Bratenmesser
@[ﬂl:/\) Carving knife
L 86 Brotmesser
co T A Bread knife
L 88 Brotgabel grof3
g\f—<) Bread fork (large)
=) L 82 Kabarettgabel
* Hors d’oeuvre fork
R
05 L 83 Kabarettgabel mit Heft
Ll —— || Hors d’oeuvre fork with hilt
vV W
§§ L 124 Pastetenheber
Pie slice
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L 67 Tortenschaufel
Cake slice
L 68 Tortenschaufel mit Heft
C Cake slice with hilt
L 50 Butter- und Kisevorleger
(=0 mit Heft
C}m[m:j Butter and cheese server
with hilt
L 52 Butter- und Kisevorleger
<= mit Stiel
C——> Butter and cheese server
with shaft
— — L 126 Mixed Pickles mit Heft
Mixed Pickles fork with hilt
—_— — L 127 Mixed Pickles mit Stiel
Mixed Pickles fork with shaft
% L 122 Béckereizange
Cookie tongs
L 38 Kompottvorleger Muschel
© Shell-shaped ladle for stewed fruit
|
I (Y=< | L7 Mikchschiper
3 Milk ladle
§ e L 76 Zuckerstreuloffel
2 Sugar spoon
~
(ID L 39 Eissichelmesser
B 6% Sickle knife for portioning ice-
g cream
S L 40 Eisschaufel
Ice-cream slice
< L 41 Eismesser
Ice-cream knife
L 42 Eisvorleger mit Heft
Ice-cream server with hilt
§><D L 87 Brotgabel
Bread fork
L33 Spaghettizange
Spaghetti tongs
@@ L 71 Spargelvorlegzange
Asparagus tongs
% L117 NuBknacker
Nutcracker
— L 78 Kapselheber
Qo Cap remover
D | — L 70 Kaviarvorleger mit Perlmutt
Caviare server with perlmutt
% L 90 Salatbesteck
% Salad servers
& N O | e L 54 Butter- und Kisemesser mit Heft
b&g C o Butter- and cheese knife with hilt
|
%‘\@ L 29 Buttersauceloffel

Spoon for butter sauce
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L 91  3tlg. Hors d'oeuvre 91, 93, 95
% Three-piece hors d'oeuvre set 91,93,
95 Sardinenschaufel
k§_< Slice
C\{) | L 92 5tlg. Hors d'oeuvre 92, 94
% J Five-piece hors d’oeuvre set 92, 94
L 106 Konfektvorleger
Qﬁ@ Chocolate server
C:% L 107 Tortenschaufel mit Stiel
Cake slice
3 L 125 Pastetenheber
T Pie slice
v
% L 132  Eiszange
L\&i W) Ice tongs
%
S @ L 74 Zuckerzange grof3
g| Sugar tongs (large)
v
S L 133 Zuckerstreuloffel
X Sugar spoon
) — L 35 Zitronenpresser
’ — Lemon squeezer
% L 130 Jamloffel
Jam spoon
: L 129 Kukuruzspief3
Corn cob spit
D) L 89 Traubenschere
<SS Grape scissors
L 44 Grapefruitmesser
= 3f— Grapefruit knife
D) L 46 Kabarettgabel klein
Hors d’oeuvre fork (small)
L79 Teeloffel
“@" Tea spoon
@ L 75 Zuckerzange
S Sugar tongs
SRZ)
Y N L 121 Sandwichzange
S8 \”""<g Sandwich tongs
RS
§% ,_<g L 120 Sandwichzange neutral
§§ Sandwich tongs neutral
L 108 Senfloffel
> Mustard spoon
L 123 Zuckerzange
%ﬁ == Sugar tongs
Oy .
T L 109 Zitronengabel
s = Lemon fork
33
e L 43 Salzloftel

Salt spoon




